
Velkommen



1 7 9 , -

I N D B A G T  K Y L L I N G E B R Y S T                                              
M/FARMERFRITTES,  PIKANT OST,  BACON,
BEARNAISE,  OG BL .  SALAT
 

M/  FARMERFRITTES,  MØRBRAD,  COCKTAILPØLSER,
BACON OG SALAT

C Æ S A R S A L A T  M E D  K Y L L I N G
KYLLING,  ÅRSTIDENS GRØNT,  CREMEFRAICHE-
DRESSING OG FLUTES.
 

MENU
L U K S U S  S T J E R N E S K U D                                                   
3 STEGTE FISK, DRESSING, REJER, ASPARGES, AGURK,
TOMAT OG CITRON, PYNT.
 

1 7 9 , -  

L U N D Ø  G R Y D E  ( M I N .  2  K U R V E R T E R )  
1 7 9 , -  

H E R R E G Å R D S B Ø F  
200 GR SOUS VIDE BØF,  ÆRTER,  FARMERFRITTTES,
BEARNAISE & FLUTES.

1 7 9 , -

9 0 , -  

S A L A T  M E D  F E T A  O G  O L I V E N
ÅRSTIDENS GRØNT,  CREME-FRAICHE DRESSING,  FETA,
OLIVEN & FLUTES

9 0 , -  

S A N D W I C H  M E D  K Y L L I N G  O G  B A C O N
KYLLINGEBRYST,  BACON,  SALAT,  AGURK,  TOMAT,  ANANAS
&  KARRYDRESSING

9 9 , -  

S A N D W I C H  M E D  S T E G
SALAT,  SYLTEDE RØDLØG,  RØDKÅL 

9 9 , -  



1 5 9 , -

L U N D Ø  C R I S P Y  C H I C K E N
200G PANERET KYLLING,  OST,  BACON,  SALAT,  TOMAT,
AGURK,  SYLTEDE RØDLØG OG DRESSING.

M/SALAT,  RØDKÅL,  SYL .  AGURKER OG MAYO

V E G A N E R  B U R G E R
150G PLANTEBØF,  VEGANSK MAYONNAISE,  SALAT,  TOMAT,
DAGENS SPIRER,  AGURK,  SYLTEDE RØDLØG.

MENU

L U N D Ø B U R G E R
200G SOUSVIDE-BØF, OST, BACON, SALAT, TOMAT, AGURK,
DAGENS SPIRER, LØG & DRESSING

1 5 9 , -  

F L Æ S K E S T E G S B U R G E R
1 5 9 , -  

B Ø F S A N D W I C H
200G SOUSVIDE-BØF,  SOVS,  RØDBEDE,  KETCHUP,
REMOULADE,  SENNEP,  AGURKESALAT OG LØG.

1 5 9 , -

1 5 9 , -

G R I L L K Y L L I N G  M E D  S A L A T
MED BLANDET SALAT,  KETCHUP,  REMOULADE,  RÅ & RISTEDE LØG,
POMMES FRITES

1 3 9 , -  

ALLE BURGERE SERVERES MED POMMES

ALLE BØFFER ER FRA HIMMERLAND KØD



9 9 , -

P O M M E S  F R I T E S
MED KETCHUP,  REMOULADE & POMFRITDRESSING

MED OST,  SALSA & CREME FRAICHE

S N A C K  K U R V ,  6 / 1 2  S T K
MOZZARELLASTICKS, LØGRINGE, CHILI/CHEESE, NUGGETS, 
NACHO CHEESE TRIANGLES & MINIRULLER.

LIDT MEN MÆT 

F R I K A D E L L E R  &  K A R T O F F E L S A L A T
3 FRIKADELLER MED KOLD KARTOFFELSALAT OG RUGBRØD

4 5 , -

N A C H O S 5 9 , -  

N A C H O S  M E D  K Y L L I N G
MED KYLLING,  OST,  SALSA & CREME FRAICHE

7 9 , -

4 9 / 8 9 , -

F I S H  N ’  C H I P S
MED TATARSAUCE & DAGENS SALAT

1 4 9 , -  

BØRNEMENU
K Y L L I N G E N U G G E T S

MED POMMES & 6
NUGGETS

8 5 , -  

F I S K E F I L E T
MED POMMES OG 2

FISKEFILET

8 5 , -  

B U R G E R
MED 100G BØF,  AGURK,
KETCHUP,  RISTEDE LØG

OG POMMES FRITES.

8 5 , -  

P Ø L S E M I X
MED KETCHUP,  REMOULADE,  KARRYKETCHUP,  AGURKESALAT,
RÅ OG RISTEDE LØG.

8 9 , -

K E B A B M I X
MED SALAT,  AGURK,  TOMAT,  RÅ LØG OG CREMEFRAICHE-DRESSING.

8 9 , -

K Y L L I N G E M I X
MED SALAT,  AGURK,  TOMAT OG CREMEFRAICHE-DRESSING.

8 9 , -



SOFT DRINKS

25,-

H A N C O C K  S P O R T  C O L A  3 3 C L                                       

HYLDEBLOMST M .  CIRTUS,  JORDBÆR,

RABARBER,  ARONIA,  ÆBLEMOST,  SOLBÆR,

HYLDEBLOMST M.  HAVTORN

D A N S K V A N D  2 5 C L                                                         

H A N C O C K  S O D A V A N D  2 5 C L                                         
COLA, COLA LIGHT, APPELSIN, APPELSIN LIGHT,

SPORT, HINDBÆRBRUS, CITRON, ABRIKOS & LEMON.

 

S T Å R U P  S A F T  2 7 , 5 C L                                                    

C O C I O  4 0 C L                                                                   

D A N S K V A N D  M E D  C I T R U S  2 5 C L                                       

40,-

40,-

40,-

25,-

25,-

K I L D E V A N D  5 0 C L                                                               25,-



FADØL

35,- (25cl) | 55,- (50cl)

H A N C O C K  B L A C K  L A G E R
EN MØRK ØL BRYGGET MED LAGERMALT.

A L C .  5 , 0 % .  1 0 0 %  S A A Z  H U M L E

FYLDIG GULDØL MED HUMLEKARAKTER.

A L C .  6 , 3  % .  1 0 0 %  S A A Z  H U M L E

A L K O H O L F R I  F L A S K E Ø L

H A N C O C K  H Ø K E R  B A J E R
TRADITIONEL PILSNERØL MED EN FYLDIG SMAG.

ALC. 5,0%. 100% SAAZ HUMLE

H A N C O C K  B E E R

H A N C O C K  O L D  G A M B R I N U S  D A R K
BRYGGET MED LAGERMALT OG

LAGRET I  MINDST 180 DAGE.

A L C .  9 , 5 % .  1 0 0 %  S A A Z  H U M L E

V O D K A - A B R I K O S  D R I N K 5 5 , -  ( 2 0 c l )

3 5 , -  ( 3 3 c l )

35,- (25cl) | 55,- (50cl)

40,- (25cl) | 65,- (50cl)

40,- (25cl) | 65,- (50cl)

LÆKKER VODKABASERET DRINK MED IS



VARME DRIKKE
OG SØDT

K A F F E

C A F E  L A T T E

K A F F E  C R E M E

F L A T  W H I T E

E S P R E S S O

W I E N E R  M E L A N G

C A P P U C H I N O

T E

C H O K O L A D E

30,- pr. krus

5 9 , -

B E L G I S K  V A F F E L  
MED SOFTICE

D A G E N S  K A G E
MED CREME FRAICHE EL. SOFTICE

5 9 , -

I S
JORDBÆR,  VANILJE,  CHOKOLADE
2 SCOOPS MED SOFTICE

5 9 , -



Aromo Rosé, en af Chiles bedste Rosé vine. Den har
en intens pink farve og duften minder om jordbær og
citrus.
Den er frisk i smagen med en god fylde, en perfekt
afbalanceret sødme/tørhed. En fabelagtig Rosé som
egner sig perfekt til sommerens grillmad, kylling,
kalvekød, friske Salter og som aperitif/velkomst.
Som et glas i utide, eller i solen på terrassen er El
Aromo Rosé i en klasse for sig.
 

HVIDVIN

V I O G N I E R  V A R I E T A L  A R O M O  -  C H I L E                     

Der er anvendt 100% Viognier-druer til fremstilling af
denne vin som traditionelt dyrkes mest i Frankrig. Viña
El Aromo har også formået at lave en lækker frisk vin på
denne drue. Den har en flot gylden farve med grønligt
skær. Den har en umiskendelig duft orangeblomster,
tropisk frugt og moden abrikos. Vinen har en meget
fyldig og eksotisk smag men er samtidig frisk og sprød.

Pr. glas      Pr. flaske 

55,- 229,-

R O S É  S Y R A H  V A R I E T A L  A R O M O  -  C H I L E

Pr. glas      Pr. flaske 

55,- 229,-

S A N G R I A  C A S A  D O N O S O  -  C H I L E                             

Denne sangria er lavet på Carménère druen, som
giver den en dyb rød farve med lyse reflekser. Den
har et fantastisk frugtagtigt udtryk, blandt andet
noter af citrus, fersken og bær. God volumen,
behagelig sødme og en frisk afslutning.
 Det er en super lækker kold aperitif, som leder
tankerne hen til sol og sommer
 Serveres kold, med masser af is og appelsinskiver. 
 

Pr. glas  

60,-



Carménère Gran Reserve er lagret fra til 12 til 14 måneder
på franske fade af første til tredje brug. Den har en rubinrød
mørk-farvet på grund af den større krop og skindet, der er
typisk for Carménèredruen. Toner af Mynte, krydderier og
intensiverede sorte peber aromaer, som resultat af
fadlagringen. Meget afbalanceret syre og tanninerne er
allestedsnærværende. En af de bedste Carménèrevine fra
Rapel Valley.
 

RØDVIN

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  V A R I E T A L
A R O M O  -  C H I L E  

El Aromo Cabernet Sauvignon har en koncentreret
krystalklar rød farve, tilsat en smule rubinrød og den
sidste røde farve fra ”når solen går ned”. Vinens
aroma leder tankerne hen på mørke og friske vilde
bær, med søde toner af solbær og blomme. Vinen
fylder godt i munden med stor fylde og struktur. I den
lange behagelige eftersmag afspejles en behagelig
modenhed med gode tanniner og en delikat og
harmonisk kompleksitet. 
 

Pr. glas    Pr. flaske 

55,- 229,-

C A R M É N E R E  G R A N  R E S E R V E  B O D E G A S
T A U G A -  B T T     

Pr. flaske 

395,-

 C A T E D R A L  E S P U M A N T E  B R U T  -  C H I L E

Nyd dette glas bobler med udsigt over fjorden. Denne
mousserende vin er skabt af aromatiske hvide druer fra
nøje udvalgte vinmarker i Maule Dalen. Den byder på
noter af hvid fersken, pære og citrus, med en frisk syre,
blød sødme og fine, vedvarende bobler.

Pr. flaske 

229,-


